Bombeo de pescado vivo en piscifactoria

PISCINAS DE PREVENTA

En Innfish hemos trabajado con el bom-
beo por vacio de peces vivos vy pescados
durante anos, por lo que podemos afir-
mar que es una tecnologia que respeta al
100% el producto vy del mas alto interes
economico

Tanque y unidad motocompresora
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Transporte de pescados
cefalépodos, mariscos, vegetales, carnes, hortalizas, fru-
tas, etc.

Transporte de pescados vivos en pisci-
factorias

Vaciado del saco desde el mar en buques
pesqueros

Transporte entre diferentes zonas de
proceso

(diferentes naves, pisos, etc), a distancias de hasta 200
m v diferencias de altura de hasta 8 m.

Vaciado de tanques de tratamiento, des-
congelaciéon, conservacion, etc

Transporte por el interior de tuberias
cerradas

Rentabilidad

Sin mano de obra: Automatizado y sin necesidad de
mano de obra.

Sin necesidad de utilizacién de carretillas o transpale-
tas, ni contenedores, cajas o cintas transportadoras, etc.

Ahorro de espacio en planta: Las tuberias pueden ir por
techos o bajo suelos. No es necesario prever espacios
de paso de caretilas.

Calidad

Sin dafios al producto: No hay partes mdviles que pue-
dan dafarlo.

Sin deshidratacién ni oxidacion del producto.

Sin rotura de la cadena de frio por exposicién al aire.

Sin contaminaciones por exposicién al aire, insectos, etc.

Limpieza facil, rapida y segura del sistema.
Robustez y fiabilidad

Construido en acero inoxidable.

Sin apenas mantenimiento: No tiene partes moviles.

Panel de control

Cuadro electro-neumatico con autémata programable.
Sistema de bombeo por vacio

Tanque y compresor de caracterisiticas segun necesidades.

Tuberias de transporte en acero inoxidable y seccion
segln necesidades.

Valvuleria con accionamiento neumatico.

Bombeo de pescado en buque arrastrero




